Althoff

COLLECTION

Dennis Kuckuck verteidigt zwei Michelin-Sterne im Restaurant
Vendome

Gourmetrestaurant im Althoff Grandhotel Schloss Bensberg bestitigt
Spitzenposition nach erfolgreichem Generationswechsel

BERGISCH-GLADBACH/KOLN, 24. Juni 2026 (w&p) — Bestitigung fiir die neue
kulinarische Ara: Das Restaurant Vendome im Althoff Grandhotel Schloss Bensberg wurde
erneut mit zwei Michelin-Sternen ausgezeichnet. Im Rahmen der gestrigen Verleihung des
Guide Michelin in Frankfurt bestitigte der renommierte Restaurantfiihrer die herausragende
Qualitdt des Gourmetrestaurants, das seit Herbst 2025 unter der kulinarischen Leitung von
Dennis Kuckuck steht. Erst Anfang des Jahres wurde der Kiichenchef zudem vom
Feinschmecker-Guide ,,Die 500 besten Restaurants in Deutschland 2026 zu den 15
hochstbewerteten Kochen Deutschlands gezéhlt.

Fir Dennis Kuckuck und sein Team hat die diesjdhrige Auszeichnung eine besondere
Bedeutung. Mit dem Wechsel an der kulinarischen Spitze wurde im vergangenen Jahr ein neues
Kapitel aufgeschlagen — nach mehr als 25 Jahren unter der pragenden Fithrung von Joachim
Wissler. Die erfolgreiche Bestitigung der zwei Michelin-Sterne unterstreicht die gelungene
Fortfiihrung der auBergewohnlichen kulinarischen Qualitéit des Hauses.

,Die erneute Auszeichnung mit zwei Michelin-Sternen bedeutet uns sehr viel. Sie bestétigt,
dass wir unseren Weg mit Klarheit, Konsequenz und groBer Leidenschaft gehen. Mein
besonderer Dank gilt dem gesamten Team, das diesen Erfolg jeden Tag moglich macht, aber
auch Joachim Wissler, von dem ich iiber viele Jahre lernen durfte. Er hat das Vendome geprégt
und die Grundlage fiir das geschaffen, was wir heute gemeinsam weiterentwickeln®, sagt
Dennis Kuckuck.

Frank Marrenbach, CEO der Althoff Hotels, sieht in der Auszeichnung ein starkes Signal: ,,Das
Vendome zdhlt seit vielen Jahren zu den wichtigsten kulinarischen Adressen Deutschlands und
steht wie kaum ein anderes Restaurant fiir Leidenschaft, Perfektion und Innovationskraft. Dass
Dennis Kuckuck und sein Team die zwei Michelin-Sterne unmittelbar nach dem
Generationswechsel verteidigen konnten, ist ein beeindruckender Erfolg. Es zeigt, wie viel
Qualitit, Talent und Kontinuitét in diesem Haus vorhanden sind. Ich gratuliere dem gesamten
Team herzlich zu dieser groBartigen Leistung, die ein wunderbares Zeichen fiir die Zukunft
ist.*

Klare Handschrift auf hochstem Niveau

Mit Dennis Kuckuck an der Spitze steht das Vendome fiir eine moderne Spitzenkiiche, die
klassische franzosische Techniken mit zeitgeméBer Leichtigkeit verbindet. Prazision, Klarheit

und ein konsequenter Fokus auf das Produkt prdgen seine Handschrift. Aromatische Tiefe
entsteht dabei durch Balance, Frische und bewusst gesetzte Kontraste.

Kulinarisch folgt das Restaurant zwei eigenstéindigen Meniilinien: einem Degustationsmenii
mit Fisch und Fleisch sowie einem vegetarischen Menii, das pflanzliche Kiiche als
gleichwertige Ausdrucksform der Spitzengastronomie versteht. Beide Konzepte eint derselbe
Anspruch an Produktqualitdt, Handwerk und geschmackliche Prézision.

Teamkultur als Qualitiatsfaktor

Dennis Kuckuck versteht sich als Impulsgeber und als Teil einer eingespielten Brigade. Das
Team bleibt in seiner Grundstruktur unverdndert, viele Schliisselpositionen sind seit Jahren
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konstant besetzt. Dazu zdhlen unter anderem Patissiere Larissa Metz und Sommelier Dennis
Ruhl. Spitzenleistung entsteht fiir Kuckuck im Zusammenspiel eines Teams, getragen von
Respekt, Transparenz und Freude an der Arbeit. ,,Spitzenkiiche ist Teamsport™, so Dennis
Kuckuck. Sein Fiihrungsstil verbindet klare Entscheidungen mit Offenheit, Wissensaustausch
und einer Kultur der gemeinsamen Verantwortung.

Das Restaurant Vendome befindet sich im Althoff Grandhotel Schloss Bensberg und ist von
Mittwoch bis Samstag gedffnet.

Weitere Informationen und Reservierungsmoglichkeiten gibt es auf der Website.

Uber die Althoff Collection

Die Althoff Collection ist Teil der Dachmarke Althoff Hotels und Deutschlands einzige inhabergefiihrte
Luxushotelmarke. Thre Philosophie basiert auf den vier Séulen Kulinarik, Architektur, Design und Service und
steht flir individuell gepriagte Luxushotellerie auf hochstem Niveau. Zum Portfolio gehdren derzeit sechs
individuelle Fiinf-Sterne-Hauser in Deutschland, GroBbritannien und Frankreich: das Grandhotel Schloss
Bensberg in Bergisch Gladbach nahe Kéln, das Hotel Fiirstenhof in Celle, das Seehotel Uberfahrt in Rottach-Egern
am Tegernsee, das St. James’s Hotel & Club in London sowie die Villa Belrose mit Bellevue Villa Rental in St.
Tropez. Jiingster Neuzugang ist THE FLORENTIN, das Ende 2025 in Frankfurt er6ffnet wurde; 2026 wird das
Althoff Dom Hotel in Koéln die exklusive Kollektion ergdnzen. Weitere Informationen unter
www.althoffcollection.com
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