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Grofie Weinmomente im THE FLORENTIN

Zwei Abende im Zeichen grofier deutscher Burgunder im
Restaurant the dune by Niclas NuBlbaumer am 14. und 15. April 2026

FRANKFURT/KOLN, 06. Mirz 2026 (w&p) — Ein kulinarisches Highlight im Frankfurter
Frithjahr: Am 14. und 15. April 2026 1ddt THE FLORENTIN by Althoff Collection zu zwei
auBlergewoOhnlichen Abenden ein, die ganz im Zeichen grofler deutscher Burgunderweine
stehen. Veranstaltungsort der beiden Dinner-Events ist das erst kiirzlich er6ffnete Destination
Dining the dune unter der Leitung von Kiichenchef Niclas NuBbaumer, einem der
talentiertesten jungen Spitzenkdche Deutschlands.

Gemeinsam mit renommierten Spitzenwinzern entsteht ein besonderer Genussmoment fiir
Weinliebhaber: Im Mittelpunkt stehen deutsche Burgunder in ihrer stilistischen Vielfalt.
Pinot Noir, Weilburgunder, Grauburgunder und Chardonnay zeigen an diesen Abenden, wie
differenziert, Terroir geprdgt und lagerfahig deutsche Interpretationen heute sind — und warum
sie international zunehmend Beachtung finden.

Vertreten sind hochkaritige Weingiiter wie Franz Keller, Rudolf Fiirst, Krone
Assmannshausen, von Winning, Salwey sowie Schloss Ortenberg. Die Winzerinnen und
Winzer beziehungsweise ihre Reprisentanten begleiten die Abende personlich, prisentieren
ausgewdhlte Weine zu den einzelnen Gingen und laden zum direkten Austausch ein. Jeder
Gang wird von charakterstarken Burgundern begleitet — sorgféltig kuratiert und im Dialog mit
Niclas NuBBbaumer komponiert.

Besondere Aufmerksamkeit gilt dem Weingut Schloss Ortenberg, das im Jahr 2021 von
Thomas H. Althoff ibernommen wurde und seitdem als Tochterunternehmen der Althoff
Hotels gefiihrt wird. Das traditionsreiche badische Weingut steht fiir eine klare,
qualititsorientierte Handschrift und hat sich in den vergangenen Jahren dynamisch
weiterentwickelt. Auszeichnungen renommierter Weinkritiker unterstreichen den Anspruch
und die wachsende internationale Wahrnehmung. Fiir THE FLORENTIN und die Althoff
Collection im Allgemeinen ist Schloss Ortenberg ein zentraler Baustein — als Ausdruck der
unternechmerischen Leidenschaft fiir Wein, Herkunft und Handwerk.

Kiichenchef Niclas NuBlbaumer entwickelt fiir das Event ein exklusives Sechs-Ginge-Menii.
Seine Kiiche verbindet klassisches Handwerk mit moderner Prizision: Saucen bilden das
aromatische Riickgrat, Texturen und Temperaturen sind exakt auf die jeweilige Stilistik der
Weine abgestimmt. So entsteht eine fein austarierte Dramaturgie aus Kulinarik und Wein.

Das Eventformat hat im Ubrigen bereits mehrfach groBen Anklang gefunden: Im Restaurant
Uberfahrt am Tegernsee von Sternekdchin Cornelia Fischer begeisterte der Burgunderabend im
vergangenen Jahr Hotelgdste und externe Weinliebhaber gleichermaflen. Weitere Stationen
waren das Restaurant Votum in Hannover mit Zwei-Sterne-Koch Benjamin Gallein sowie das
Restaurant Haerlin im Fairmont Hotel Vier Jahreszeiten in Hamburg mit Drei-Sterne-Koch
Christoph Riiffer. Mit den beiden Terminen im the dune bringt THE FLORENTIN dieses
Highlight nun nach Frankfurt — als genussvolles Format, das Spitzenwein, zeitgemif3e Haute
Cuisine und personliche Begegnung auf Augenh6he vereint und das Haus um ein besonderes
Genussereignis bereichert.

Althoff Hotels | Aachener Strafle 1348 | 50859 K&ln | www.althoffhotels.com


http://www.althoffhotels.com/
https://www.theflorentin.com/de
https://www.theflorentin.com/de/events/burgunder-event
https://wso-wein.de/

Althoft

COLLECTION

Arrangement und Buchung: Dinner und Ubernachtungspackage im THE FLORENTIN

Das Dinner ist am 14. oder 15. April fiir 389 Euro pro Person buchbar und beinhaltet das Sechs-
Ginge-Menii inklusive Wein- und Getrankebegleitung. Ergidnzend ist ein Arrangement mit
Ubernachtung im THE FLORENTIN inklusive Friihstiick verfiigbar; der Preis richtet sich nach
der gewihlten Zimmerkategorie.

Weitere Informationen sowie Reservierungsmdglichkeiten finden sich online.

Uber die Althoff Collection

Die Althoff Collection ist Teil der Dachmarke Althoff Hotels und Deutschlands einzige inhabergefiihrte
Luxushotelmarke. Thre Philosophie basiert auf den vier Séulen Kulinarik, Architektur, Design und Service und
steht flir individuell geprdgte Luxushotellerie auf hochstem Niveau. Zum Portfolio gehdren derzeit sechs
individuelle Fiinf-Sterne-Hauser in Deutschland, GroBbritannien und Frankreich: das Grandhotel Schloss
Bensberg in Bergisch Gladbach nahe K&ln, das Hotel Fiirstenhof in Celle, das Seehotel Uberfahrt in Rottach-Egern
am Tegernsee, das St. James’s Hotel & Club in London sowie die Villa Belrose mit Bellevue Villa Rental in St.
Tropez. Jiingster Neuzugang ist THE FLORENTIN, das Ende 2025 in Frankfurt er6ffnet wurde; 2026 wird das
Althoff Dom Hotel in Koln die exklusive Kollektion ergdnzen. Weitere Informationen unter
www.althoffcollection.com.
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