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Cornelia Fischer offnet ihre Kiiche: Exklusive Chef’s-Table-
Reihe im Restaurant Uberfahrt ab 9. Oktober

ROTTACH-EGERN/KOLN, 04. September 2025 (w&p) — Das Althoff Seehotel Uberfahrt
erweitert sein kulinarisches Programm um ein besonderes Erlebnis: Ab 9. Oktober 2025
Offnet Sternekdchin Cornelia Fischer mit threm Team die Tiiren ihrer Kiiche im Restaurant
Uberfahrt und 14dt zu exklusiven Abenden am Chef’s Table. Die Giste nehmen an einer
gemeinsamen Tafel mitten im Geschehen Platz und erleben ein sorgfiltig komponiertes Vier-
Gang-Menii mit saisonalen Produkten, kreativer Finesse und der unverkennbaren Handschrift
der Kiichenchefin. Der Chef’s Table findet ab einer Mindestteilnehmerzahl von vier Personen
statt und ist auf maximal zehn Teilnehmer begrenzt. Er wird reguldr jeden ersten
Donnerstagabend im Monat angeboten und kann zusétzlich exklusiv auf Anfrage mit einer
Vorreservierung von 24 Stunden gebucht werden.

Ein Abend direkt am Geschehen

Der Chef’s Table fiihrt die Géste mitten hinein in die Welt der Sternekiiche: unmittelbar an
die Schnittstelle zwischen Kiiche und Service, wo jedes Detail zusammenkommt. Hier sitzen
die Teilnehmer in nichster Ndahe zum Kiichenteam und konnen beobachten, wie die Gerichte
entstehen, wie die Koche Hand in Hand arbeiten und wie aus einzelnen Zutaten prizise
Kompositionen werden. So wird Spitzengastronomie hautnah erlebbar — ein Blick hinter die
Kulissen, der normalerweise den Profis in der Kiiche vorbehalten ist.

Ausgezeichnet und neu ausgerichtet

Die neue Reihe kniipft an den aktuellen Erfolg des Hauses an: Im Juni 2025 wurde das
Restaurant Uberfahrt unter der Leitung von Cornelia Fischer mit einem Stern im Guide
MICHELIN ausgezeichnet — eine Bestétigung fiir eine klare, produktbezogene Kiiche, die
lokale Verbundenheit mit globalen Impulsen vereint. Seit der Wiederer6ffnung im September
2024 hat sie mit ihrem Team eine frische, eigenstdndige kulinarische Haltung am Tegernsee
etabliert, die bei Gésten wie Kritikern auf begeisterte Resonanz st63t. Mit dem Chef’s Table
fiihrt das Restaurant diese Linie konsequent fort und bietet Gésten die Moglichkeit, die
Gerichte in besonderem Rahmen zu genief3en.

Kulinarische Philosophie: Regional verwurzelt, weltoffen komponiert

,sunsere Kiiche ist klar, produktfokussiert und verbindet regionale Verwurzelung mit
weltoffener Aromatik®, so Cornelia Fischer. ,,Wir mdchten zeigen, wie vielseitig einzelne
Zutaten sein konnen — ob Gemiise, Kriuter oder Getreide. In unterschiedlichen Texturen und
Garmethoden entstehen daraus leichte, prizise Kompositionen.* Reduktion statt Inszenierung,
feine Saure, prignante Wiirze und ein ausgeprigtes Sensorik-Bewusstsein pridgen ihre
Handschrift. Saisonale Ernten und eigene Anbauten flieBen ebenso in die Meniis ein wie die
enge Zusammenarbeit mit Produzentinnen und Produzenten rund um den Tegernsee. Vincent
Ludwig, General Manager im Althoff Seehotel Uberfahrt, erganzt: ,,Mit dem Chef’s Table
offnen wir die Kiiche fiir ein besonderes Erlebnis. Géste erleben Cornelia Fischers Stil
hautnah — begleitet von pointierten Weinarrangements oder alkoholfreien Pairings, die die
Aromen perfekt in Szene setzen.
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Weitere Infos & Reservierung

Die Reihe startet am 9. Oktober 2025. Der Chef’s Table beginnt jeweils um 19.00 Uhr. Ort:
Restaurant Uberfahrt, Althoff Seehotel Uberfahrt. Preis: EUR 198,00 pro Person, inklusive
Aperitif, Wasser und Kaffee. Reservierungen sind iiber das Restaurant Uberfahrt
beziehungsweise das Althoff Seehotel Uberfahrt moglich.

Uber die Althoff COLLECTION

Die Althoff COLLECTION, als Teil der Dachmarke Althoff Hotels, ist Deutschlands einzige inhabergefiihrte
Luxushotel-Marke. Die derzeit fiinf individuellen Fiinf-Sterne-Hauser der Kollektion setzen auf Gourmetkiichen
sowie Beauty- und Spa-Anwendungen auf hochstem Niveau. Zum Portfolio zdhlen das Grandhotel Schloss
Bensberg in Bergisch Gladbach nahe K&ln, das Hotel Fiirstenhof in Celle, das Seehotel Uberfahrt in Rottach-
Egern am Tegernsee, das St. James’s Hotel & Club in London und die Villa Belrose mit Bellevue Villa Rental in
St. Tropez. Fiir 2025 ist die Eroffnung von The Florentin in Frankfurt geplant, das Dom Hotel in Kdéln folgt in
2026. Die Philosophie der Althoff COLLECTION beruht auf den Séulen Kulinarik, Architektur, Design und
Service. Weitere Informationen unter www.althoffcollection.com.
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