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Presseinformation

»Althoffs Festival der Meisterkoche 2018

Events bei den Althoff Meisterkdchen mit Special Guests Ana Ros$, Thorsten Michel
und Dieter Muller

KOLN/MUNCHEN, 12. Juli 2018 — ,,Kein Genuss ist voriibergehend, denn der Eindruck, den er
zuriickldsst, ist bleibend , Johann Wolfgang von Goethe.

Genuss schaffen, der bei seinen Gasten bleibende Erinnerungen hinterlésst — diesem Anspruch hat sich
Thomas H. Althoff verschrieben, Griinder der Althoff Hotel Collection. Mit , Althoffs Festival der
Meisterkdche festigt die Hotelgruppe nun im dritten Jahr ihren Platz als Deutschlands fiihrende
Gourmetdestination. Nach der fantastischen Resonanz der letzten Jahre, werden auch 2018 wieder
Top-Stars der Gourmetszene in den Kichen der Althoff Hotels zaubern, darunter Joachim Wissler,
Christian Jurgens, Denis Feix, Holger Lutz und zum grof3en Finale die als ,,World’s Best Female Chef

2017 ausgezeichnete Ana Ros.

»Das Ziel, Menschen, die das Besondere schitzen, gliickliche Momente zu schenken, treibt uns tiglich
an“, sagt Thomas H. Althoff. Seit Uber 20 Jahren sind seine Restaurants durch ihre hohe kulinarische
Qualitat Anlaufpunkte internationaler Gourmetfreunde — kein anderes Unternehmen vereint mehr
Michelin-Sterne als die Althoff Hotel Collection. Nicht nur die Kulinarik ist Weltklasse. Auch
perfekter Service, herausragende Architektur sowie stilvolles Ambiente sind fur Thomas H. Althoff

und seine Mitarbeiter Anspruch und Ansporn zugleich.

,Fir mich sind die Abende von ,Althoffs Festival der Meisterkdche’ etwas ganz Besonderes®, sagt
auch Andreas Schmitt, Geschéftsfiihrer der Althoff Hotels. ,,Unsere Géste in anregenden Gespriachen
vertieft zu erleben, verwohnt mit den kreativen Genussen unserer Meisterkdche und -sommeliers, dazu
umsorgt von unserem aufmerksamen Service — das sind die Sternstunden der Hotellerie.” Jeder
einzelne Gourmetevent hat dabei seinen ganz eigenen Charakter, gepragt von den Meisterleistungen

der Spitzengastronomie — Abende, die in Erinnerung bleiben.

wSternstunden fiir Geniefler

Althoff Hotel am Schlossgarten, Restaurant Zirbelstube, Stuttgart; 17. Oktober 2018

Eine Kuchenlegende empfangt Denis Feix, Sternekoch und Kiichenchef im Restaurant Zirbelstube,
zusammen mit dem Partner Hapag-Lloyd Cruises: Dieter Miiller. Als ,Botschafter des
aullergewohnlichen Geschmacks® bezeichnet sich der Baden-Wiirttemberger, der in seiner Kochkunst

mediterrane, franzosische und asiatische Einfllisse vereint. Seine Leidenschaft wurde mit drei
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Michelin-Sternen belohnt, zudem kuirte ihn der Restaurantfilhrer Gault&Millau zum ,,Koch des
Jahres®. Gemeinsam mit Denis Feix wird er an diesem Abend die Gaste auf eine kulinarische
Kreuzfahrt entfihren, Sommeliere Kathrin Feix sorgt fiir die passende Weinbegleitung. Sechs-Gange-

Sternementl inkl. korrespondierender Weine, Wasser und Kaffee, 245 EUR pro Person.

wKulinarische Zeitreise*

Althoff Seehotel Uberfahrt, Restaurant Uberfahrt, Rottach-Egern; 4. November 2018

Aus Hingabe, Kreativitdt ~ und perfektem Handwerk  entstehen Uberraschende
Geschmackskompositionen fiir die er unter anderem mit drei Michelin-Sternen und 19,5 Gault Millau
Punkten ausgezeichnet wurde. Um 12 Uhr begriiRen Christian Jiirgens und seine Uberfahrer die Gaste
mit Kleinen Kdostlichkeiten und einem Aperitif in der Genusswerkstatt. AnschlieBend beginnt im
Restaurant Uberfahrt die kulinarische Zeitreise, dafiir wahlte der Ausnahmekoch zehn Gange aus, die
von Restaurantkritikern und Gourmetfilhrern besonders gelobt wurden — ein ausgewdhnliches
Jubildumsmenii. ,,Zehn Jahre — Zehn Ginge* Jubiliumsmenii inkl. Wein, Wasser und Kaffee, 598

EUR pro Person.

,, Wissler & Friends*

Althoff Grandhotel Schloss Bensberg, Restaurant Vendéme, 4. November mit Torsten Michel
und 25. November 2018 mit Ana Ro§

,,Neue Wege* beschreiten Torsten Michel und Joachim Wissler im Restaurant Venddéme. Sagenhafte
sechs Michelin-Sterne vereinen die beiden Star-Koche an diesem Abend, fur den Torsten Michel
erstmalig seine heimische Kiiche in der legenddren Schwarzwaldstube verlasst. Frisch von Harald
Wohlfahrt als Kiichenchef bernommenen, verteidigte er dort 2017 mit seinen zeitgemal leichten,
klassisch franzdsischen Menis die hochste Auszeichnung des Guide Michelin — zum 25. Mal. Ein
Rekord! Zusammen mit Kichenchef Joachim Wissler erwartet die Gaste ein Meni der absoluten
Spitzenklasse. Acht-Géange-Dinner inkl. Aperitif, korrespondierender Weine, Mineralwasser und
Kaffee, 385 EUR pro Person.

,»Charisma® verspricht dieser Gourmet-Genuss, zubereitet von Ana Ro§ und Joachim Wissler. Die
mediterranen Geschmacksverbindungen, welche die gebirtige Slowenin Ro$ im Restaurant HiSa
Franko nahe der italienischen Grenze kreiert, suchen weltweit ihresgleichen. Quasi aus dem Nichts
und anséssig im winzigen slowenischen Dorf Kobarid, eroberte sie nicht nur die internationale
Gourmetszene, sondern uberzeugte auch die 1000 Jurymitglieder der ,,World’s 50 Best Acadamy*. Sie
wahlten im letzten Jahr Ana Ro$ zum ,World‘s Best Female Chef*“. Fir alle Kulinarik Freunde ist der
Abend mit dem neuen Shooting-Star am Kiichenhimmel ein Muss! Acht-Gange-Dinner inkl. Aperitif,

korrespondierender Weine, Mineralwasser und Kaffee, 385 EUR pro Person.
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»Restaurant Endtenfang*

Althoff Hotel Firstenhof Celle, 28. und 29. September 2018

Mehr als 25 Jahre fiihrte das Restaurant Endtenfang einen Michelin-Stern, Ende letzten Jahres schloss
es seine Pforten. Chef de Cuisine Hoger Lutz aber blieb dem Althoff Hotel Firstenhof Celle erhalten
und erweiterte das kulinarische Konzept der hoteleigenen Taverna & Trattoria Palio. Nun kehrt das
Restaurant Endtenfang fir zwei Tage zuriick, um seine vielen Fans erneut auf Sterneniveau zu
verwohnen. Dafir kreiert Holger Lutz ein fein abgestimmtes Gourmetmeni, Restaurantleiter und
Sommelier Kilian Skalet stellt dafir aus dem grofRen Raritdten—Weinkeller des Hauses die passende
Weinreise zusammen. Sechs-Génge-Menii inkl. Aperitif, korrespondierender Weine, Wasser und
Kaftee, 199 EUR pro Person.

Uber die Althoff Hotel Collection

Die Althoff Hotel Collection, als Teil der Dachmarke Althoff Hotels, ist Deutschlands einzige inhabergefiihrte
Luxushotel-Marke. In jedem der aktuell sechs Finf-Sterne-Hausern setzt der Hotelier Thomas H. Althoff auf ein
Hochstmall an Qualitat, Individualitdt und Service. Zur Kollektion zaéhlen das Grandhotel Schloss Bensberg in
Bergisch Gladbach/Koéln, das Hotel Flrstenhof in Celle, das Hotel am Schlossgarten in Stuttgart, das Seehotel
Uberfahrt in Rottach-Egern, das St. James’s Hotel and Club in London und das Hotel Villa Belrose in St. Tropez. Die
Philosophie der Althoff Hotel Collection beruht auf drei Sdulen: Architektur & Design, Service und Kulinarik. Weitere
Informationen unter www.althoffhotels.com.

Fir weitere Presseinformationen und Bildmaterial:

Nicole Maier und Laura Kapp
Wilde & Partner Public Relations
Tel. +49 (0)89 -179190-0
althoff@wilde.de
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